Ty

Astra

PADRAO TECNICO DE PRODUTO

P&D/PCP

Data Elaboragéo: 17.05.2012

Data revisao: 24.02.2023

Revisao: 05

Produto: Lombinho do diafragma

Destino: Mercado Interno

Classificagdo: Carne Industial Congelada de Bovino sem 0sso

Registro

no Ministério de Agricultura
SIF/DIPOA sob n°: 0008/1251

Cddigo:22090

EAN: 7898636944118

PADRAO DE QUALIDADE ACEITAVEL

PADRAO MICROBIOLOGICO

Padréo foto

Cor e Odor: Caracteristico de carne fresca

Ossos e Cartilagens: Auséncia

Hematomas, Coagulos e Contusées: Auséncia

Tinta de Carimbo: Auséncia
Graxa/Limalha: Auséncia
Corpos Estranhos: Auséncia
Couro e Pélos: Auséncia

Aerdbios meséfilos: 5,0x10° UFC/g

APRESENTAGAO/PESO

EMBALAGEM PRIMARIA

EMBALAGEM SECUNDARIA

TEMPERATURA DE
CONSERVACAO/VALIDADE

Caixa
Aproximadamente 27 Kg / caixa
4 pecas / caixa

Tipo: Polietileno ou Termoencolhivel

Cor: Transparente
Tamanho: 40 X 60 cm

Etiqueta Interna

Etiqueta: Testeira e Ribon
Fita de arquear
Forro em formato de pelicula
Tampa Parda 30 kg + Fundo 30 kg
congelado

Manter congelado a -12°C ou menos

12 meses

FOTOS DO PRODUTO

CORTE

PRODUTO EMBALADO




FOTOS ETIQUETAS SECUNDARIAS E EMBALAGEM SECUNDARIA

ACONDICIONAMENTO NA CAIXA MODELO CAIXA

CRUZEIG DO CESTE - PARANA - BRASIL.
FONE: 455 (44) 3676-6100
Ineidairia Brasiisins

QAI;:IT:E INDUSTRIAL CONGELADA DE BOVINO
LOMBINHO DO DIAFRAGMA

DATA DE FABRICAGAD 1LOTE VALIDO ATE PESO DA EMBALAGEM

\ 2410572021 23/05/2022 0,010g
NURTRLAI 22090
22090

INSPECIONADO

1251
S.1.¥¢

MANTER CONGELADO & -1°C OU MENDS

SEGSTAG NO MHSTERO DA AGRIGUTURA
COaEL IS

ETIQUETA TESTEIRA
CARNE INDUSTRIAL CONGELADA DE BOVINO - LOMBINHO DO DIAFRAGMA

DATAPRODUGAO (lte) DATAVALIDADE

24/05/2021 23/05/2022
PESO BRUTO (KG) PESOLIQUIDO (KG)

25,080 24 140

e T ey
1251260521 0000 0,900 0,010
QUANTIDADE .
004 g o
INARIORRM 0 T T TesNggEELu
210025746695
: TRA W QO0B/1251 DOC: 210-110- 91019

ETAPAS DO PROCESSO

1. Separar o lombinho da carcaga e realizar inspegdo, apds encaminha-lo a se¢cdo de miidos por meio de nérea de bandejas em inox;
2. Realizar toalete na pega retirando porgdes indesejadas

3. Lavar o lombinho em agua corrente e encaminha-lo para camara de resfriamento onde permanece até atingir temperatura e escorrer;

4. Embalar em embalagem termoencolhivel ou polietileno, ap6s adicionar etiqueta interna e dar um né na ponta da embalagem e passar pelo polyclip;

5. Encaminhar o produto ao setor de embalagem secundaria, onde sera acondicionado 4 pacotes em caixa de papelédo com forro plastico;

6. Pesar a caixa e colar a etiqueta testeira apos realizar o arqueamento da caixa;

7. Encaminhar a caixa para tlnel de congelamento,até alcancar a temperatura desejada para exportacdo -12°C
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